MENU DEL PILAR

ENTRANTE A COMPARTIR

Carpaccio de picafia
Finas laminas de picafia con trufa y lascas de Grana Padano D.O.P., terminadas con microbrotes
y pimienta negra recién molida. Acompafado de nuestra focaccia al pimentoén.

Caramelos de morcilla
Caramelos de morcilla, piquillo y Pedro Ximénez con salsa mandorle y foie.

Risotto nero di calamaro con pulpo
Risotto negro de calamar mantecado con Grana Padano D.O.P.,
acompafado de pulpo, toque de pimenton y alioli suave.

PRINCIPAL INDIVIDUAL A ELEGIR

Lasagna verde tentazione
Con gorgonzola, cebolla caramelizada, espinacas, champifiones, pifiones,
un toque de ajo y gratinado con mezcla de quesos y Grana Padano D.O.P.

Cannelloni de ossobuco e Idiazabal
Rellenos de ragu de ossobuco con crema de queso ldiazabal, gratinados con Grana Padano D.O.P.

Girandola di chuleta
Pasta en espiral rellena de chuleta de vacuno con verduras asadas,
salsa demi-glace, crujiente de Grana Padano D.O.P. y un toque de sal ahumada.

Pizza Pergamino di Porchetta
Calzone con forma de pergamino, relleno de gorgonzola, mozzarella, emmental, cebolla caramelizada y tomillo.
Terminado con auténtica porchetta al horno, rucula fresca, Grana Padano en polvo.

Cazuela cococcini de bacalao al pil-pil
Raviolini rellenos de bacalao con gambones al ajillo, salsa pil-pil y un toque de pimenton.
Spaghetti didavola con mejillones
Spaghetti con mejillones, dados de tomate fresco, crema de leche, sriracha, aji amarillo, salsa de tomate y albahaca.
Lomo de salmodn a la crema con espinacas y nueces
Crema de leche, queso pecorino D.O.P., champifion, brotes de espinaca, tomate semi seco y nueces.
Entrecot con escamas de sal [Suplemento +5€]
De ternera, acompafado de pimientos asados, patata natural frita y un toque de sal ahumada.

Saltimbocca di pollo allaromana
Muslo de pollo relleno de jamon y salvia, acompafiado de una salsa cremosa de pecorino a la pimienta,
patatas fritas caseras, laminas de speck crujiente, microbrotes y tomate reposado.

POSTRE INDIVIDUAL A ELEGIR

Panna-COCO-tta
De coco con confitura de pifia y chips de coco.

Sorbete limén
Tiramisu
Estilo tradicional segun la receta de la Mamma, con el mejor mascarpone.

36€

, PERSONA
BEBIDA NO INCLUIDA EN EL MENU IVA incluido
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Piccolino \
DEL PILAR POR NINO
ENTRANTE
Penne rigate Bolognese.
SEGUNDO

Chispas de pollo con patatas fritas.

Incluye una bebida y postre.
Bebida a elegir: agua, refresco o zumo.

[ Edad maxima 8 afos ]
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